
Výběr uzenin naší výroby dle tradičních italských receptur z českého masa, olivový 

olej extra vergine, rozmarýnová focaccia

Grilovaný špíz z marinovaných kuřecích stehen, jarní cibulka, teriyaki omáčka, 

salátek z divokých a zahradních bylin

Burger Benvenuti in Italy, hranolky z farmářských brambor, Da Pietro majonéza
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Degustační menu Da Pietro Grill

C H A R C U T E R I E D A P I E T R O
 

 

 
 

 

  

 

0 3 . 

 

 S T R A C C I AT E L L A E P I S E L L I  

0 2 . POLPETTA DI POLLO

0 4 .

 

 S P I E D I N I D I P O L LO

0 5 .  M I N I B U R G E R  

 

Smažená kroketa z konfitovaných kuřecích stehen, cheddar, chilli

Sýr stracciatella, grilovaný hrášek, hrášková šťáva, máta, uzené mandle

  

 

  

0 7 . S E ZÓ N N Í  D E Z E R T

 

0 6 . D R Y A G E D S T E A K

Hovězí steak vyzrálý suchou cestou minimálně 60 dní, omáčka demi glace, grilované 

brambory, uzená majonéza, křupavá pancetta, rozmarýnový prach, sezónní salát

 

1 5 0 0 , –

Příklad degustačního menu 

- jednotlivé pokrmy se mohou lišit v závislosti na sezóně a aktuální dostupnosti.

Nicola Gatta, Rosé de Noirs Nature 60 Lune, I tá l ie , Lombardie

Vinné párování

Michael Wenzel , Furmint Aus Dem Quarz 2023, Rakousko, Burgenland 

La Sorga, Atavisme Retrouve 2023, Francie , Languedoc

Fonterenza, Rosso di Montalcino DOC  2021, I tá l ie , Toskánsko 

7 5 0 , –

Příklad vinného párování

- jednotlivá vína se mohou lišit v závislosti na sezóně a aktuální dostupnosti.
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Rezervace na degustační menu provádějte minimálně 1 den předem.
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